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7,8,9 & 10 MARS 2024

PECHE EN MEDITERRANEE
Des cétes francaises aux cotes marocaines




Envolez-vous pour un voyage
gastronomique placé sous le signe
de la détente et du bien-étre. Niché
au cceur d’un parc de 2 hectares
aux parfums délicieux, le Domaine
a2hde des Remparts accueille notre chef
MARRAKECH Frédéric Bacquié pour une Table

d’Honneur inédite a Marrakech aux
TOULOUSE iy . .
MONTPELLIER c6tés du chef Mounir Benkirane.

PERPIGNAN

@) a partir de

- 250€

NUIT + PETIT-DEJEUNER




Chef exécutif Domaine des Remparts
MARRAKECH
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Chef de 'Almandin
SAINT-CYPRIEN
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Accompagné d’une sélection de vins marocains

Amuse-bouche
@
Les Artichauts violets des champs neutre

des montagnes de Sousse,
Olives et Agrumes de la-bas

De retour de la criée selon la péche du matin
Tajine de Poisson d’Essaouira

Le ceeur de Filet de Boeuf de Tidili
Morilles de la région de Taza
Fruits de saison / Huile d’Argan

Mignardises du Moyen-Orient.

135¢

Cafe, eau et vins inclus
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+212 524327060
reservation@domainedesremparts.com
www.domainedesremparts.com
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